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'((4 Dinkel-Risotto

SCHACHE mit Blauschimmelkase und Tomaten
MARIT im Kasekorbchen

Und wo kommts her?*

Blaues Wunder, Uettligen
getr. Tomaten, Biuiren zum Hof
SAH Gemiisebouillon, Darstetten
Dinkel Risotto, Riiegsbach
Vollrahm, Koppigen
Weisswein, Kiesen
Zwiebel, Zauggenried

*Sitz unserer Lieferanten die Ihre Rohstoffe wie wir
maoglichst in der direkten Umgebung bezjehen.

Vorgehen:

~

2. Zwiebeln in etwas Ol oder Butter andiinsten, nach kurzer Zeit Dinkelrisotto hinzufiigen und
mitduinsten. Unter standigem riihren mit Weisswein abléschen und etwas einkochen.

1. Eingeweichte Tomaten und Zwiebeln kleinschneiden und zur Seite stellen.
Wasser und Gemiusebouillon mischen. Blaukase zerkleinern.

3. Die Tomaten hinzufiigen und mit Bouillon auffillen. 15 min kécheln lassen,
zwischendurch gut durchruhren.

4. Blaukase und Vollrahm hinzufligen, unter standigem riihren weitere 5-10 min. kdcheln las-
sen. Wenn noétig mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Kasekorbchen: Reibkase gleichmassig in Teflon-Bratpfanne 24cm
streuen und erhitzen bis er goldgelb ist. Danach liber eine
umgedrehte Schiissel stlirzen und erkalten lassen.




