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SCHACHE . o
M ﬁmT Das Rezept zum beliebten Schache Marit Friichtekuchen
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Vreni‘s Kuchenteig selber
machen:

200g Mehl mit 100g Butter verreiben.
60ml Wasser mit 1 gestrichenen
Kaffeeldffel Salz vermischen und der
Mehl/Butter Mischung beigeben und
zusammenkneten.
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Kuchenteig auswallen, an das Blech anpassen und mit einer Gabel gleichmassig einstechen.

Vorgehen:

Die Friichte in gleichméassige Stiicke zerteilen und auf dem Teig verteilen.

Bei 180° 10min anbacken.
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Rahm, Zucker und Ei gut vermischen und auf dem Kuchen verteilen, 20-30 min weiter
backen.

5.  Auskiihlen lassen und wahlweise mit Schlagrahm Servieren. @ [ ]




